
世界中で愛されている新潟県燕市の洋食器。
その品質の高さ・美しさを、実際に手にとって感じてください。
各種カトラリー、調理器具、銅製品など多彩な商品をご用意いたします。
また、毎年ご好評いただいている「下取りセール」も実施します。

燕の洋食器即売会

聖籠町では、粒が大きく甘い「巨峰」、甘みと酸味のバランスが良い希少
品種「シナノスマイル」、甘みが強く酸味が控えめな「ロザリオ・ビアン
コ」など、いろいろなぶどうを栽培しています。県外に流通していない貴
重なぶどうを、この機会に是非ご堪能ください。

秋の味覚
「極上☆新潟県聖籠産ぶどう」フェア

せい　ろう

新潟市南区から秋の味覚をお届け！ 甘くてジューシーなナシやブド
ウをはじめ旬の果物・野菜をお届けします。食用菊「かきのもと」もぜひ
ご賞味ください。また、「白根大凧合戦」の紹介など、南区の魅力をたっぷり
とご紹介します。

秋・南区おいしさ満載便

新潟県産の大豆と米から作り上げた「こだわり越後味噌」、甘くてもちも
ちした食感が特徴の「ミネラル米」、魚沼の酒匠おすすめの「日本酒」を
販売します。屋外では昔懐かしい「五平餅」の販売も行います。
※日本酒の販売は22日（金）からになります。

ネスパス秋の味覚市

かつて新潟県は、日本なしの面積・生産量ともに日本一であった歴史が
あります。近年は、甘くておいしい新潟県オリジナル品種「新美月」「新
王」の生産拡大に力を入れています。イベント当日は、学生たちが「なし」
の底力をお伝えしながら、試食宣伝販売を行います。

新潟県農業大学校の学生による「日本なし」の試食宣伝販売
～あなたは本当の「なし」の底力を知らない～

秀峰「妙高山」の麓に広がる妙高市は日本有数の積雪地帯。厳しい冬が
あるからこそ、自然はすてきな贈り物を届けてくれます。雪と大地が育ん
だ妙高の味をぜひお楽しみください。今回は、秋一番「新米コシヒカリ」
をはじめ秋の味覚をお届けします！

とれたて妙高
「新米と秋の味覚」フェア

［主催：日本金属洋食器工業組合］

［主催：聖籠町、聖籠町観光協会、聖籠地場物産株式会社］

[主催：新潟市南区役所産業振興課、新潟市南区観光協会]

[主催：新潟県農業大学校]

[主催：妙高ふるさと振興株式会社]
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ネスパスイベント情報
当館では、地元・新潟の季節の食材や話題の物産をクローズ・アップしたイベントを
毎月開催しています。新潟の味覚・魅力に気軽に触れていただけるよう、さまざま
な催しもご用意しております。表参道にお越しの際はのぞいてみてください。

SEPTEM
BER

イベント開催時間 １０：３０～１８：００
予定は変更になる場合もございます。
ご了承ください。


